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CEMa SPrata al BANO
SOTTO QUESTO SOLE”

FRANCESCO BACCINI & LADRI DI BICICLETTE - ESTATE 1990
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7 tel 019 62931550 - 019 2931348

DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OGNI GIOVEDK" SERA diECi 41d RISTORANTI, TRATTORIE ED
OSTERIE DI PIETRA LIGURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA GASTRONOMICA

ramlw ExéﬁggN“c‘g PROPORRANNO DEl MENU' DECUSTAZIONE iSPRATI AD ALTRETTANT BRANI FAMOS pomn
AL SUCCESSO DAl CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produtteri e racconto dei piatti a cura di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio
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CENd ISPITEH at BRANO
“LA MIA BANDA SUONA IL ROCK™

IVANO FOSSATI - ESTATE 1979
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UFFICID INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
P.zza Martiri dells Liberta 28 - Pietra Ligure Via Bon G. Bado, 45 - Pietra Ligure
EXPERIENCE POINT tel. 019 626448
P.zza Vittorio Emanuele Il - Pietra Ligure:

tel. 019 62931550 - 019 52931348 s

000 DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OCNI GIOVEDI‘ SERA di€Ci +13 RISTORANTI, TRATTORIE ED

"l OSTERIE DI PIETRA LICURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA GASTRONOMICA

FHMIW reayarey PROPORRANNO DEI MENU DEGUSTAZIONE iSPRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
AL SUCCESSO DAl CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Marogiio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio
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CENa iSPIra+a al BRANO
“APORE DI SALE”

GINO PAOLI - ESTATE 1964
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UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
Pzza Martiri della Liberta 29 - Pietra Ligure Via Ugo Foscolo, 73 - Pigira Ligure

EXPERIENCE POINT
P.zza Vittorio Emanuele |l - Pietra Ligure, (RN

Y 4 * '\‘ k tel. 019 62931550 - 019 52931348 | “F_'.:'I.’.‘_’-j!-_"'.
000 DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OCNI GIOVEDI* SERA di€Ci +/3 RISTORANTI, TRATTORIE ED
e OSTERIE DI PIETRA LIGURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA GASTRONOMICA
F’&MILY reaysrey PROPORRANNO DEI MENU DEGUSTAZIONE iSPRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
AL SUCCESSO DAI CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Marogiio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio
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CENG SPiratd al BRANO
“CREUZA DE MA®

FABRIZIO DE ANDRE - ESTATE 1984
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UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
Pzza3 Martiri della Liberta 23 - Pietra Ligure Via Don 6. Bado, 95 - Pietra Ligure
EXPERIENCE POINT tel. 019 610835
P.zza Vittorio Emanuele Il - Pietra Ligure

/ 5 | k tel. 019 62931550 - 019 52931348 “*.'-,,'.-’-‘_"T"-“.
00o DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OGNI GIOVEDI* SERA ditCi 43 RISTORANTI, TRATTORIE ED
P S OSTERIE DI PIETRA LIGURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA GASTRONOMICA
FQMIW EXPENENCE PROPORRANNO DEI MENU’ DEGUSTAZIONE iSPIRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
AL SUCCESSO DAl CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cira di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio~
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cena SPirdta al BRANO
“GENOVA PER NOP

BRUNO LAUZI| E PAOLO CONTE - ESTATE 1975

oomend
dCCUghE dl VErde

CON PANiSSa Fritd

RUIiddd di PESCE

PESChE IPIENE dLLa Ligure
COn 9€Lat0 dLLO Zdbaione

- L4 Cang -
dNdred bruzzone vini - 6Enova BoLZane+o
PreZZ0: 35 EUro a persona Vimi incLUS
e T P e PR e

UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE

P.zza Martiri della Liberta 29 - Pietra Ligure Piazza Martiri della Libertd, 24 - Pietra Ligure
EXPERIENCE POINT tel. 019 626262
P zza Vittorio Emanuele Il - Pietra Ligure

’ | # tel. 019 62931550 - 019 62931348 ey
Pl P DAL T LUGLIO AL 91 DI SETTEMBRE OGNI GIOVEDF SERA GiCi 41 RISTORANTS, TRATTORIE ED
JoP-—So - OSTERIE DI PETRA LICURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA GASTRONOMICA
S aYero PROPORRANNO DEI MENU" DECUSTAZIONE iSPRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOS! PORTAT
AL SUCCESSO DAl CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione.dei produttori e racconto dei piatti a cura di Mnnica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio”
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cena SPira+d dl BRANO
“LE ACCIUGHE FANNO [L PALLONE

FABRIZIO DE ANDRE E IVANO FOSSATI - 1996
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UFFlClD_iNFURMAZlON[ TUR?STlCHIE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
Pzza Martiri della Liberta 29 - Pietra Ligure Via San Sebastiano 73 - Bardino Nugvo [Tovo San Giacamo) |

EXPERIENCE POINT tel. 019 637227 - 019 2076289
P.z7a Vittorio Emanuele |l - Pietra Ligure

7 1 BO IJ(I\I 1
F k tel. 019 62931550 - 019 62931348 : 5

o DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OGNI GIOVEDI‘ SERA di€Ci /3 RISTORANTI, TRATTORIE 3)
roN OSTERIE DI PIETRA LICURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENT] ALLA GASTRONOMICA
rémM EXﬁﬁIﬂENCE PROPORRANNO DEI MENU" DEGUSTAZIONE iSPIRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
AL SUCCESSO DAI CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio :




~ lecene
della Gastrongmica

GOUEd] 26 390810
Ore 2030

L 17

CENd iSPira+a dl BRANO
“IL CIELO IN UNA STANZA™

GINO PAOLI - ESTATE 1960

TEMPUrA di ArOMa+Che Liguri
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i UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
= P.zza Martiri della Liberta 29 - Pietre Ligure Vig 6. Matteott], 17 - Pietra Ligure
] EXPERIENCE POINT tel. 019 625056
. Pzza Vittorio Emanuele |l - Pietra Ligure
tel. 019 62931550 - 019 62931348

[-3°3. R OSTEIUE DI PETRA LICURE £ DELLA VAL MAREMOLA ADERENTI ALLA CASTRONOMICA

;f;'c]mJLY EXPER'.ENCE PROPORRANNO DEI MENU* DEGUSTAZIONE iSPIRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
' AL SUCCESSO DAI CANTAUTOR| DELLA SCUOLA GENOVESE.

- Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio
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BRUNO LAUZI - ESTATE 1962
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UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
P.zza Martiri della Liberta 29 - Pietra Ligure Via Ugo Foscolo. 41 - Pietra Ligure
EXPERIENCE POINT tel. 339 310 4061
P.rza Vittorio Emanuele |l - Pietra Ligure

7 1 BO IJ{!\I 1
F k tel. 019 62931550 - 019 62931348 : ek

. DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OGN GIOVEDI‘ SERA di€Ci +13 RISTORANTI, TRATTORIE ED
.2. OSTERIE DI PIETRA LICURE E DELLA VAL MAREMOLA ADERENT ALLA GASTRONOMICA
FémM m;[;_‘pjmcg PROPORRANNO DEI MENU* DEGUSTAZIONE iSPRATI AD ALTRETTANTI BRANI FAMOSI PORTATI
AL SUCCESSO DAI CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio”
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' CeNa It al BANO
« o CIMMA"

FABRIZIO DE ANDRE - 1990

Frisceu di baccald
Farina+a, panissa, ripien
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PreZZ0: 35 EUro d PErsona Vini NCLUS

— INFO € prenotazion

UFFICIO INFORMAZIONI TURISTICHE DIRETTAMENTE PRESSO IL RISTORANTE
P.zza Martiri della Liberta 28 - Pietra Liglre Piazza Franchelli, b - Pietra Ligure
EXPERIENCE POINT tel. 019 617084
P.zza Vittorio Emanuele || - Pietra Ligure
tel. D19 62931550 - 019 62931348

BODONLT

JROPRIN DAL 1 LUGLIO AL 9 DI SETTEMBRE OGN GIOVEDI: SERA dieCi 43 RISTORANT, TRATTORIE ED
[oP=B-8-8 OSTERIE DI PETRA LICLRE E DELLA VAL MAREMOLA  ADERENTI ALLA GASTRONOMCA
PEEMGHIIRN PROPORRANNO DEl MENU' DECUSTAZIONE iPRATI AD ALTRETTANTI BRAN FAMOS! PORTAT
AL SUCCESSO DAl CANTAUTORI DELLA SCUOLA GENOVESE.

Presentazione dei produttori e racconto dei piatti a cura di Monica Maroglio, Slow Food Condotta Albenga, Finale, Alassio




